
VOORGERECHTEN 
TOMATENSOEP

gehaktballetjes I bieslook I crème fraîche

RUNDERCARPACCIO
truffelmayonaise I rucola I Parmezaanse kaas I pijnboompitten

GEROOKTE ZALM
ganache van wasabi I nori I groene asperges I kokosflensje

SALADE BIET
tartaar I parelcouscous I bramen I gerookte mascarpone I bietenkroepoek

HOOFDGERECHTEN
SUKADE

aardappelmousseline I jonge groente I bloesem I velderwtjes I jus

KIPSATÉ
oosterse groente I kroepoek I Tandoori uitjes I komkommer-ananas zoetzuur I saté

SCHNITZEL
bonne femme groente I spek I zoetzuur salade I champignon roomsaus

ZALM
asperges I peterselie aardappeltjes I Hollandaise saus

GNOCCHI
shiitake I peterselie I roquefortsaus I gepofte tomaat I rucola I Parmezaan

DESSERTS
DAME BLANCHE

vanille roomijs I mousse I chocoladesaus I slagroom

CAFÉ GLACÉ
vanille roomijs I koffie-karamelsaus I slagroom

AMANDELTAART
vanille roomijs I sinaasappelsiroop I vanilleroom I mango compote

TIRAMISU AFFOGATO
hazelnoot roomijs I espresso I koffielikeur I 

zoute karamel met noten 

BUSINESS DINER

In onze keuken wordt gewerkt met alle 14 allergenen. Raadpleeg onze 
allergenenkaart. Wij helpen u graag met het maken van de juiste keuze.


